UNTER
THURNER

DESTILLERIE

CLASSIC
WALDLER FEE

Den vollmundigen Waldhimbeergeist ,Waldler Fee® destillieren wir aus den immer seltener vorkommenden
Waldhimbeeren und stellen ihn nur in begrenzter Menge her. Aus diesem Grund ist er nicht immer
verfiugbar. Die wildgewachsenen Waldhimbeeren werden in Alkohol mazeriert und anschlie3end in der
Kupferbrennblase schonend im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren destilliert. Es folgt eine
18-monatige Lagerzeit in Edelstahlfassern.

AROMA & GESCHMACK
Er Gberzeugt mit intensiven, frischen Waldhimbeeraromen und leichten Zitrusaromen und am Gaumen mit
langanhaltenden Zitrusnoten im Abgang.

DEGUSTATION
Geben Sie dem Waldler Fee etwas Zeit im Glas um sich zu entfalten und genief3en Sie ihn bei Raum-
temperatur, am besten zu fruchtigen Desserts.

COCKTAIL

Waldler Sour: 4 cl Waldler Fee, 3 cl Zitronensaft, 2 cl Himbeersirup, 3 Himbeeren, 2 cl Eiweil3. Alle Zutaten
in einen Shaker geben und kréaftig schitteln. Ins Martini-Glas gie3en und mit Himbeeren am Spiel3
garnieren.

Verkehrsbezeichnung Geist
Artikelnummer 040776
! | Inhalt 0,71
S— Alkoholgehalt 39 % Vol.
EAN Nummer 8028633000695
Flaschen / Karton 6
Flasche (kg) 1,19
Karton (kg) 7,52
Flaschenmal3e (cm) BHT 9,5x29x9,5
R Kartonmafe (cm) BHT 30x29,5x 20
Waldler Fee Umweltzeichen GL70 - Glas
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