
 

  

 

CLASSIC 

MELA 

 

L'Alto Adige è una terra di mele, quindi un'acquavite di mele prodotta con le mele della regione non può 

mancare. Il sole, il clima mediterraneo e i terreni fertili dell'Alto Adige sono ideali per molte varietà di mele. 

Alcune di queste varietà vengono distillate appena raccolte nel nostro alambicco di rame con un processo 

discontinuo a bagnomaria per produrre un brandy di mele fresco, fruttato e aromatico. 

 

SAPORE & GUSTO 

Il nostro Unterthurner Mela ha un piacevole sapore di mela matura, che si ritrova anche al palato. 

 

DEGUSTAZIONE & COMBINAZIONE 

Da gustare puro a temperatura ambiente. In cucina, richiama i sapori fruttati e maturi delle mele nei dessert 

e nelle puree di frutta.  

Punch di mele Unterthurner: 1,5 litri di succo di mela torbido, 2 stecche di cannella, 10 chiodi di garofano, 

40 cl di Mela Classica, panna montata e cannella. Far sobbollire il succo di mela, le stecche di cannella e i 

chiodi di garofano per circa 15 minuti e aggiungere il brandy di mele alla fine. Versare nei bicchieri, 

ricoprire con panna montata e cospargere di cannella.  

 

 

 

 

 

 
 

Denominazione legale Acquavite 

Nr. articolo 01042 

Contenuto 0,2 l 

Grado alcolico 39 % Vol. 

Numero EAN 8028633003047 

Bottiglie / scatola 12 

Bottiglia (kg) 0,44 

Scatola (kg) 5,56 

Misure bottiglia (cm) LAP 6,5 x 18 x 6,5 

Misure scatola (cm) LAP 27,5 x 19,5 x 20,5 

Codice ambientale GL70  Vetro 

 C/Alu90 - Alluminio 

 

Disponibile anche nel formato da 0,7 litri 
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