
 

  

 

SELECTION 

WALDLER BARRIQUE 

 

Regionale Himbeeren aus dem Trentino sind die Protagonisten unseres Waldler Barrique. Unter der Sonne 

der norditalienischen Alpen gedeihen sie prächtig und werden zwischen Juni und Oktober per Hand 

geerntet. Anschließend werden die Himbeeren in unserer Brennerei in Alkohol mazeriert um danach als 

Mazerat in unserer kupfernen Brennblase schonend im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren zum 

Himbeergeist destilliert zu werden. Nach einem Jahr Lagerzeit im Edelstahlfass reift der Geist für ein 

weiteres Jahr im Eichenbarriquefass. Der Ausbau in Holz gibt dem Waldler Barrique elegante Komplexität, 

auch dank der typischen Noten wie Vanille, Tabak, und feine Röstaromen, die an den Himbeergeist 

abgegeben werden. 2025 wurde er beim Falstaff Obstbrand Trophy mit 94 von 100 Punkten ausgezeichnet 

und 2026 erhielt er beim Frankfurt International Trophy Gold. 

 

AROMA & GESCHMACK 

Der Waldler Barrique überzeugt mit einem fruchtigen Himbeerbouquet und Vanillearomen. Im Gaumen 

schenkt er feine Himbeernoten gepaart mit Vanille und sanften Schokoladenoten. 

 

DEGUSTATION  

Geben Sie dem Waldler Barrique etwas Zeit im Glas um sich zu entfalten und genießen Sie ihn bei 

Raumtemperatur. Genießen Sie ihn zu besonderen Anlässen, er passt sehr gut zu Weichkäse, fruchtigen 

Desserts und zu Bitterschokolade. 

  

  

 

 
 

 

 

 

Verkehrsbezeichnung Geist 

Artikelnummer 04035 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt 39 % Vol. 

EAN Nummer 8028633050669 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 0,99 

Karton (kg) 6,22 

Flaschenmaße (cm) BHT 7,5 x 28 x 7,5 

Kartonmaße (cm) BHT 23 x 29 x 16,5 

Lagerzeit 12 Monate im Holzfass 

Umweltzeichen GL70 – Glas 

 Other 7 – Kunststoff 

 

Zusätzlich auch im Format zu 1,5 Liter erhältlich 
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