
 

 

 

PREMIUM 

QUITTE AGED 5 YEARS 

 

Die Unterthurner Quitte Aged 5 Years ist ein ganz besonderes Destillat. Für den einzigartigen Geschmack sind 

die goldgelben, aromatischen Apfelquitten verantwortlich. Zwischen Oktober und November werden die 

Quitten in Norditalien geerntet und direkt in die Brennerei geliefert. Dort werden sie gereinigt, zerkleinert, 

vergoren und anschließend in unserer kleinen Raritäten-Destille im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren 

gebrannt. Danach ruht der Quittenbrand fünf Jahre in französischen Barriquefässern. Die Lagerung im Holz 

verleiht dem Brand mehr Komplexität durch die typischen Holznoten wie Vanille, Tabak und Röstaromen, die 

an das Destillat abgegeben werden. Unsere Quitte Aged 5 Years hat beim Falstaff Obstbrand Trophy 2024 

insgesamt 89 von 100 möglichen Punkten erzielt. 

Ein Brand für Kenner und Genießer!  

 

AROMA & GESCHMACK 

Es entsteht eine Mischung aus anhaltenden Aromen von Apfel, Birne, Rose und Zitrone, gepaart mit Vanille-, 

Röst- und leichten Tabaknoten. 

 

DEGUSTATION & FOOD PAIRING 

Geben Sie dem Brand vor dem Genuss etwas Zeit im Glas, damit alle Aromen von der Nase wahrgenommen 

werden können. Bei Raumtemperatur mit einem Stück Bitterschokolade genießen.  

Die Unterthurner Quitte Aged 5 Years passt hervorragend zu Pflaumengerichten. 

 

   

 

 

 
 

 

 

 

 

Verkehrsbezeichnung  Brand 

Artikelnummer  09115 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt  42 % Vol. 

EAN Code  8028633570105 

Flaschen / Karton  1 

Flasche (kg)  1,2 

Karton (kg)  1,75 

Flaschenmaße (cm) BHT  9 x 24 x 5 

Kartonmaße (cm) BHT  14 x 29,5 x 10,5 

Lagerzeit 5 Jahre im Holzfass 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 Other 7 - Kunststoff 

 Pap20-21 - Pappe 
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