PREMIUM
RUM AGED 3 YEARS

UNTER
THURNER

DESTILLERIE

Rum wird heute nicht mehr nur in tropischen Landern hergestellt. Er hat auch seinen Weg zu uns in die
Alpen gefunden: Seit 2019 brennen wir in unserer Brennerei in Marling Sudtiroler Rum in unserer kleinen
Raritatenbrennerei im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren. Als Spezialist fir Obstbréande wird der
Rohstoff Melasse nicht spontan, sondern mit speziellen Hefen und einer kontrollierten Garfihrung vergoren.
Das Ergebnis ist ein Rum mit leicht fruchtigen Aromen. Die unumgangliche Holzfassreifung erfolgt ftr

36 Monate in Stdtiroler Rotweinfassern im historischen Gewdlbekeller des Ansitzes Priami, dem Stammsitz

unserer Brennerei.

AROMA & GESCHMACK

In der Nase leicht fruchtige mit Aromen von Lakritze und Melasse, im Geschmack Noten von

Schokolade und Kaffee.

DEGUSTATION

Im Nachklang leicht sif3 und mild, passt der Rum Aged 3 Years sehr gut zu Bitterschokolade.
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Verkehrsbezeichnung
Artikelnummer

Inhalt

Alkoholgehalt

EAN Nummer
Flaschen / Karton
Flasche (kg)

Karton (kg)
Flaschenmaf3e (cm) BHT
Kartonmalf3e (cm) BHT
Lagerzeit
Umweltzeichen

PRIVATBRENNEREI / DISTILLERIA PRIVATA

UNTERTHURNER GMBH / SRL
A_-Pattis 14, }-39020 Mariing / Mariengo
T +36 0473 447186, info@unterthurner.it
www.untarthurmer.com
MwSL-Nr. /Part. IVA 00918130212

Rum

13015

0,51

42 % Vol.
8028633000206

1

1,2

1,75

9x24x5

14 x29,5x 10,5

36 Monate im Holzfass
GL70 - Glas

Other 7 - Kunststoff
Pap20-21 - Pappe




