
 

  

 

PREMIUM 

SÜDTIROLER HIMBEERE 

 

Ein besonderer Brand aus Marteller Himbeeren, dem Paradies für Berg-Himbeeren in Südtirol. Denn die 

Vinschger Bauern wissen seit Jahrzehnten genau was ihre Früchte brauchen, damit diese ihr einzigartiges 

Aroma entfalten. Höhenlagen bis zu 1800 Meter bieten ein mildes, trockenes Klima. Aufgrund der niedrigen 

Temperaturen reifen die Himbeeren langsam heran und entfalten ihr intensives Aroma. Genau diese 

Geschmacksnoten haben wir in unserer Südtiroler Himbeere eingefangen. Nach der diskontinuierlichen 

Destillation in unserer kleinen Raritäten-Anlage darf der Südtiroler Himbeerbrand noch mindestens zwei Jahre 

im Edelstahlfass reifen. So wird der Brand noch weicher und milder.  

 

AROMA & GESCHMACK 

Im Geruch kommt die Himbeere intensiv zum Vorschein, am Gaumen entfalten sich harmonische Fruchtnoten 

im Nachklang. 

 

DEGUSTATION & FOOD PAIRING 

Bevor Sie den Brand pur genießen, geben Sie ihm etwas Zeit im Glas um sich zu entfalten. Durch den Kontakt 

mit dem Sauerstoff erreichen alle Aromen Nase und Gaumen. Ideal zu cremigen Desserts. 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

Verkehrsbezeichnung Brand 

Artikelnummer 09015 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt  42 % Vol. 

EAN Nummer 8028633002118 

Flaschen / Karton 1 

Flasche (kg) 1,2 

Karton (kg) 1,75 

Flaschenmaße (cm) BHT 9 x 24 x 5 

Kartonmaße (cm) BHT 14 x 29,5 x 10,5 

Lagerzeit 24 Monate im Edelstahlfass 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 Other 7 - Kunststoff 

 Pap20-21 - Pappe 
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