
 

  

 

SELECTION 

GUTE LUISE BIRNE 

 

Christoph, der Besitzer vom Oberhartlhof in Marling, baut nur wenige Kilometer von unserer Brennerei 

entfernt die Gute Luise Birnen an. Die Nähe sorgt dafür, dass wir Birnen in optimaler Qualität erhalten: 

genussreif und bereit für die Weiterverarbeitung. Die Gute Luise Birne hat einen angenehm saftigen 

Geschmack und eine leicht herbe Note in der Schale. Genau diesen Geschmack fängt Destillateur Andreas in 

unserer kupfernen Brennblase ein und verarbeitet ihn im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren zum 

Brand weiter. Um seine kompletten Aromen zu entfalten, reift das Destillat anschließend noch ein Jahr im 

Edelstahlfass. 

 

AROMA & GESCHMACK 

Unsere Gute Luise Birne hat ein angenehm dezentes Birnenbouquet, das sich auch im Gaumen wiederfindet. 

 

DEGUSTATION & FOOD PAIRING 

Genießen Sie den Gute Luise Brand bei Zimmertemperatur in einem Glas mit großer Öffnung, pur oder zu 

Käsegerichten.  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Verkehrsbezeichnung Brand 

Artikelnummer 01235 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt 40 % Vol. 

EAN Nummer 8028633050140 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 0,99 

Karton (kg) 6,19 

Flaschenmaße (cm) BHT 7,5 x 28 x 7,5 

Kartonmaße (cm) BHT 23 x 29 x 16,5 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 Other 7  Kunststoff 
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