
 

  

 

SELECTION 

QUITTE 

 

Die Unterthurner Quitte Selection ist eine echte Rarität unter den Destillaten. Goldgelbe italienische 

Apfelquitten sind die einzigen Rohstoffe für den Unterthurner Quittenbrand. Sie sind aromatischer im 

Geschmack und somit ideal als Basis für einen feinen Quittenbrand. Zwischen Oktober und November 

werden die Quitten aus Norditalien geerntet und umgehend direkt in unserer Brennerei angeliefert. Dort 

reinigen, zerkleinern und vergären wir die Früchte, um sie anschließend in unserer kupfernen Brennblase 

schonend im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren zu destillieren. Der Quittenbrand reift noch 12 

Monate im Edelstahlfass, um sein Aroma vollends zu entfalten. 

 

AROMA & GESCHMACK 

Das Ergebnis ist eine Mischung aus fruchtigen und blumigen Aromen mit Zitrusnoten. 

 

DEGUSTATION & FOOD PAIRING 

Genießen Sie die Quitte Selection bei Zimmertemperatur. Er passt zu leicht gereiftem Käse und 

Fruchtdesserts. 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Verkehrsbezeichnung Brand 

Artikelnummer 01245 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt 40 % Vol. 

EAN Nummer 8028633050102 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 0,99 

Karton (kg) 6,21 

Flaschenmaße (cm) BHT 7,5 x 28 x 7,5 

Kartonmaße (cm) BHT 23 x 29 x 16,5 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 Other 7  Kunststoff 
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