
 

  

 

SELECTION 

VERMOUTH BIANCO 

 

Unser Vermouth Bianco wird aus vollmundigem Südtiroler Pinot Grigio vom Weingut Zemmer hergestellt. 

Italienische Kräuter und Gewürze wie Wermutkraut, Rhabarberwurzel, Gewürznelken, Koriander und 

Lindenblüten sorgen für sein eigenständiges Kräuteraroma von ausgewogener Stärke. Die Anreicherung mit 

Orangen- und Kakaogeist, welche wir in einer kleinen Brennblase destillieren, schenken unserem Vermouth 

Bianco eine ganz eigene Note und Frische. 2024 wurde der Unterthurner Vermouth Bianco bei den 

Meininger International Spirits Awards mit Silber ausgezeichnet. 

 

AROMA & GESCHMACK 

Im Bouquet dringen die Lindenblüten durch, Orangennoten- und Gewürznelken, am Gaumen ist der 

Vermouth Bianco weich mit feinen Zitrus- und Wermutkrautnoten. 

 

DEGUSTATION  

Als Getränk ist er ein Tausendsassa: Der Vermouth wird als Aperitif genossen, auf Eis gemixt oder in 

Klassikern wie Negroni, Americano oder Manhattan gemischt. Wir lieben ihn als leichten Sommerdrink mit 

Tonic Water. Passt auch hervorragend zu dunkler Schokolade! 

 

COCKTAIL 

Unterthurner Bianco: 4 cl Vermouth Bianco, 3 cl Zitronensaft, 2 cl Holunderblütensirup, 3 cl Eiweiß und 

Eiswürfel. Alles shaken und ohne Eiswürfel in ein Martiniglas einschenken und mit einer Orange garnieren.  

 

 

 

 
 

 

 

Verkehrsbezeichnung Vermouth 

Artikelnummer 100015 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt 16,5 % Vol. 

EAN Nummer 8028633090009 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 0,93 

Karton (kg) 5,95 

Flaschenmaße (cm) BHT 6 x 31,13 x 6 

Kartonmaße (cm) BHT  13,8 x 32 x 20 

Allergene Sulfite 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 Other 7 - Kunststoff 
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