
 

  

 

SELECTION 

VOGELBEERE 

 

Die Unterthurner Vogelbeere ist eine echte Rarität und gehört seit jeher zu unserem Sortiment. Vogelbeeren 

wachsen in Südtirol reichlich. Es sind die Früchte der Eberesche, die von August bis in den Winter hinein 

leuchtend rote Beeren trägt. Diese sind bestens geeignet, um daraus Konfitüre, Gelee, Chutney oder eben 

ein Destillat herzustellen. Für den Unterthurner Vogelbeergeist werden die leuchtend roten Beeren in 

Alkohol eingelegt, um der Frucht die Aromen und ätherischen Öle zu entziehen. Danach wird das Mazerat 

von Brennmeister Andreas in unserer Kupfer-Brennblase schonend im diskontinuierlichen Wasserbad-

Verfahren zum Geist gebrannt. Anschließend ruht der Geist zwei Jahre in Edelstahlfässern und entfaltet 

dort sein volles Aroma.  

 

AROMA & GESCHMACK 

Bei der Verkostung nimmt man angenehme Marzipan- und Mandelnoten sowohl im Aroma als auch am 

Gaumen war. 

 

DEGUSTATION & FOOD PAIRING 

Am besten pur bei Zimmertemperatur genießen. Die Unterthurner Vogelbeere Selection eignet sich gut als 

Begleiter zu Mandelgebäck und Schokoladegerichten. 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

Verkehrsbezeichnung Geist 

Artikelnummer 04165 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt 40 % Vol. 

EAN Nummer 8028633050539 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 0,99 

Karton (kg) 6,22 

Flaschenmaße (cm) BHT 7,5 x 28 x 7,5 

Kartonmaße (cm) BHT 23 x 29 x 16,5 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 Other 7  Kunststoff 

 

 

Stand 09/2025 / Irrtümer vorbehalten  
Bildrechte: Destillerie Unterthurner 


