
 

  

 

SELECTION 

GEBIRGSENZIAN 

 

Hoch oben in den Bergen wachsen die Enzianwurzeln, die wir für die Herstellung unseres Gebirgsenzians 

verwenden. Die Pflanze mag es sonnig, aber kühl und Italiens Berge bieten perfekte Verhältnisse dafür. 

Nach dem Einsammeln werden die Wurzeln gehackt, in Alkohol mazeriert und anschließend schonend in 

der kupfernen Brennblase im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren von Brennmeister Andreas 

destilliert. 

 

AROMA & GESCHMACK 

Unser Gebirgsenzian ist ein Digestif mit dem delikat holzigem Aroma der Enzianwurzel und dezent erdigen 

Bitternoten im Geschmack. 

 

DEGUSTATION  

Vor dem Verkosten ein paar Minuten atmen lassen. Durch den Kontakt mit dem Sauerstoff erreichen alle 

Aromen des Destillats Nase und Gaumen. Den Unterthurner Gebirgsenzian genießt man am besten nach 

einem schmackhaften Essen. 

 
 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

Verkehrsbezeichnung Spirituose 

Artikelnummer 050376 

Inhalt  0,7 l 

Alkoholgehalt 45 % Vol. 

EAN Nummer 8028633007823 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 1,19 

Karton (kg) 7,4 

Flaschenmaße (cm) BHT 9,5 x 19,5 x 9,5 

Kartonmaße (cm) BHT 30,5 x 20,5 x 21 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 OTHER 7 - Kunststoff 
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