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Rohstoffe aus Sidtirols Bergen und Waldern — das war die Inspiration unseres Kellermeisters Davide
Casagranda bei der Kreation dieses Digestifs. Nach ausgiebigen Experimenten mit unterschiedlichen
Rohstoffen, Kombinationen und Rezepturen entschied er sich gemeinsam mit dem Unterthurner Team flr
ein einzigartiges Rezept von 16 unterschiedlichen Krauter mit Meisterwurz, Brennnesseln und Lindenbliten
als Hauptkomponenten. Erganzt werden sie durch Angelikawurzel, Minze, Enzianwurzel und weiteren
wildwachsenden Krautern und Gewirzen. Zusammen ergeben sie einen harmonisch-intensiven Bitter mit
feinen Noten nach Minze, Enzian- und Angelikawurzel. Unser Hausbitter wird noch mit dem hauseigenen
Bio-Orangengeist verfeinert. Unser Hausbitter wurde 2024 von Falstaff Spirits Special mit 90 von 100
mdoglichen Punkten ausgezeichnet.

AROMA & GESCHMACK
Im Bouquet entfalten sich frische Orangenaromen gepaart mit Linden-, Meisterwurz- und Enzianaromen.

Frische Minznoten im Geschmack mit einem bitteren Nachklang der Angelikawurzel.

DEGUSTATION

Der Hausbitter wird pur nach dem Essen genossen, auf Eis oder als Cocktail.

COCKTAIL

,Bitter Farmacy“: daftir einen Tumbler mit Eis fillen, 1 cl Hausbitter, 1 cl Waldkrauterbitter und 3 cl
Klosterbitter ins Glas giel3en, anschlieBend mit Mineralwasser auffillen und mit Minze garnieren.
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Verkehrsbezeichnung Bitter
Artikelnummer 05197
Inhalt 0,71
Alkoholgehalt 40 % Vol.
UNTER EAN Nummer 8028633007885
THURNER Flaschen / Karton 6
A Flasche (kg) 1,19
Hallhblll(‘l’ Karton (kg) 7.4
RESAND ELLA CAN FlaschenmaRe (cm) BHT 9,5x19,5x9,5
Kartonmafe (cm) BHT 30,5x20,5x21
Umweltzeichen GL70 - Glas

OTHER 7 - Kunststoff



