
 

  

 

SELECTION 

WALDKRÄUTERBITTER 

 

Ein klassischer Bitter mit intensiver Minznote! Wer Minze mag, wird diesen Amaro nach italienischer Art 

lieben. Minze ist eine der Hauptzutaten unseres Waldkräuterbitter, ergänzt mit weiteren, aus Italien 

stammenden Rohstoffen, wie Enzianwurzel, Fenchelsamen und Rhabarber. Diese Zutaten werden in Alkohol 

mazeriert, um Aromen und ätherische Öle zu entziehen. Das Ergebnis ist unser Unterthurner 

Waldkräuterbitter mit frischen Noten. 2025 wurde unser Unterthurner Waldkräuterbitter beim Meininger's 

Spirits Award ISW mit Gold ausgezeichnet und zur Kräuterspirituose des Jahres 2025 gekürt. Beim Falstaff 

Spirits Special 2025 hat er 91 Punkte erzielt. 

 

AROMA & GESCHMACK 

Im Bouquet entfalten sich frische Minzaromen und feine Aromen von Enzianwurzel und Rhabarber. Am 

Gaumen erreichen Sie mentholhaltige und balsamische Noten. 

 

DEGUSTATION  

Pur nach dem Essen genießen, auf Eis oder als Cocktail.  

 

COCKTAIL 

afür einen Tumbler mit Eis füllen, 1 cl Waldkräuterbitter, 1 cl Hausbitter und 3 cl 

Klosterbitter ins Glas gießen, anschließend mit Mineralwasser auffüllen und mit Minze dekorieren.  
 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

Verkehrsbezeichnung Bitter 

Artikelnummer 05057 

Inhalt  0,7 l 

Alkoholgehalt 39 % Vol. 

EAN Nummer 8028633007847 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 1,2 

Karton (kg) 7,46 

Flaschenmaße (cm) BHT 9,5 x 19,5 x 9,5 

Kartonmaße (cm) BHT 30,5 x 20,5 x 21 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 OTHER 7  Kunststoff 
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