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Die auBergewdhnliche Kombination von wildwachsenden Schlehen und Wacholderbeeren verleiht dem
Unterthurner Sloe Gin seine charakteristische Komplexitat. ,Sloe“ bedeutet Schlehe und ist der
Hauptrohstoff dieses Gins. Die in Sudtirol wildwachsenden Beeren, sorgen fur das schone Purpurrot dieses
Gins. Gemeinsam mit Wacholderbeeren und schwarzem Pfeffer werden sie mazeriert. Mit 28% Alkohol-
volumen und Reststi3e gehort der Sloe Gin eigentlich zur Kategorie der Likdre, wird aber traditionell als Gin
eingestuft.

AROMA & GESCHMACK
Am Bouguet entfalten sich die wiirzigen, leicht harzigen Aromen der Wacholderbeere, die Schlehen steuern
Fruchtnoten und Nuancen von Mandeln bei. Der Pfeffer die leichte Schéarfe.

DEGUSTATION

Der Unterthurner Sloe Gin kann sowohl pur genossen, oder als Basis flr Cocktails verwendet werden.

Mediterrane Tonics passen besonders gut zu unserem Sloe Gin. Wir empfehlen folgendes Mischverhaltnis:

5 cl Sloe Gin, 200 ml Tonic Water, einen grof3en Eiswirfel und schwarze Pfefferkérner als Garnitur.

COCKTAIL

Unterthurner Sloe Sour: 5 cl Sloe Gin, 1,5 cl Zuckersirup, 2 cl Eiweil3, Eiswtrfel, Pfefferkérner. Alle
Zutaten in einen Shaker geben, kréaftig schitteln und ohne Eiswiirfel in ein Martiniglas abseihen. Mit

Pfefferkdrnern garnieren.

Verkehrsbezeichnung Sloe Gin
Artikelnummer 05177
Inhalt 0,71
Alkoholgehalt 28 % Vol.
EAN Nummer 8028633000992
THURNER Flaschen / Karton 6

= Flasche (kg) 1,29
Karton (kg) 8,08
Flaschenmaf3e (cm) BHT 85x225x8,5
Kartonmafe (cm) BHT 19x23,5x 27,8
Umweltzeichen GL70 - Glas
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