UNTER
THURNER

DESTILLERIE

SELECTION
BURGGRAFLER

Unser Grappa Burggréafler Gberzeugt mit delikaten Noten des Vernatsch, der altesten autochthonen
Rebsorte Sudtirols. Namensgeberin des Grappas Burggréfler, sind die benachbarten Weinberge aus dem
Burggrafenamt. Die Burggréafler Kellerei beliefert uns jedes Jahr im September mit frischem Trester. Gleich
nach der Anlieferung, werden die Trester in der kupfernen Brennblase im diskontinuierlichen Wasserbad-
Verfahren von Destillateur Andreas gebrannt. AnschlieRend reift der Tresterbrand mindestens ein Jahr in
Edelstahlfassern.

AROMA & GESCHMACK
Der Unterthurner Burggréfler besticht durch sein weiches, blumiges Bouquet und schmeckt am Gaumen
aromatisch und elegant im Nachklang.

DEGUSTATION & FOOD PAIRING

Geniel3en Sie ihn bei Zimmertemperatur, am besten pur nach traditionellen Sudtiroler Gerichten oder
italienischen Spezialitaten! Lassen Sie dem Grappa Zeit, sich im Glas zu entfalten, denn durch den Kontakt
mit Sauerstoff gelangen alle Aromen an Nase und Gaumen.

-

L
e ]

Verkehrsbezeichnung
Artikelnummer

Inhalt

Alkoholgehalt

EAN Nummer
Flaschen / Karton
Flasche (kg)

Karton (kg)
Flaschenmaf3e (cm) BHT
Kartonmalf3e (cm) BHT
Umweltzeichen

Sudtiroler Grappa
03255

0,51

44 % Vol.
8028633050317

6

0,94

5,88
6,3x31,5%x6,3
20x325x 14
GL70 - Glas
Other 7 - Kunststoff

Stand 09/2025 / Irrtimer vorbehalten

Bildrechte: Destillerie Unterthurner

m
by
o]
n

<

X
!

N o~
) r
”m Y
n




