
 

  

 

SELECTION 

GEWÜRZTRAMINER 

 

Unser Grappa überzeugt mit den blumigen, vollaromatischen Noten des Südtiroler Gewürztraminers, der 

wohl bekanntesten Weißweinsorte Südtirols. Ein ausgewogener Genuss, der hohe Ansprüche erfüllt.  

Die sortenreinen Trester stammen von der benachbarten Burggräfler Kellerei. Die vergorenen Trester 

werden in der Kupferbrennblase schonend im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren destilliert. 

Anschließend reift das Destillat für mindestens ein Jahr in Edelstahlfässern. 

Der Gewürztraminer Grappa wurde 2025 beim Gold 

ausgezeichnet. 

 

AROMA & GESCHMACK 

Der Unterthurner Grappa Gewürztraminer hat ein blumiges und fruchtiges Bouquet von Rosen und Litschi. 

Am Gaumen ist er aromatisch und blumig wie Nelken und Rosen. 

 

DEGUSTATION & FOOD PAIRING 

Genießen Sie ihn bei Raumtemperatur und lassen ihm etwas Zeit im Glas um sich zu entfalten. Unser 

Grappa Gewürztraminer passt hervorragend nach weißen Fleisch- und Fischgerichten und zu einem süßen 

Dessert. 

 

 

 
 

 

Verkehrsbezeichnung Südtiroler Grappa 

Artikelnummer 03115 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt 42 % Vol. 

EAN Nummer 8028633050386 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 0,94 

Karton (kg) 5,91 

Flaschenmaße (cm) BHT 6,3 x 31,5 x 6,3 

Kartonmaße (cm) BHT 20 x 32,5 x 14 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 Other 7 - Kunststoff 
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