
 

  

 

SELECTION 

POPPHOF BARRIQUE 

 

Seit über 400 Jahren wird am historischen Popphof Wein gekeltert. Heute ist der Popphof für seine 

eleganten Weine bekannt, die mit zahlreichen Preisen ausgezeichnet wurden. Noch am Tag der Weinlese 

liefert uns Katharina, die Besitzerin des Popphofes, in getrennten Behältern die Trester der 

Goldmuskateller- und Chardonnay-Trauben von den nur zweihundert Meter von unserer Destillerie 

entfernten Weinbergen. Frischer geht´s nicht! Mit der Frische des Tresters gelangen intensivere 

Fruchtaromen in den Grappa. Die Goldmuskateller- und Chardonnay-Trester werden getrennt in der 

kupfernen Brennblase im diskontinuierlichen Wasserbad-Verfahren destilliert. Nach einjähriger Reifezeit in 

getrennten Holzfässern, vereinen wir die beiden Destillate zum optimalen Blend. Dem so entstandenen 

Grappa haben wir, unseres langjährigen Lieferanten zur Ehre, den Namen Popphof verliehen. 

 

AROMA & GESCHMACK 

Unser Unterthurner Popphof überzeugt mit Fruchtaromen und dezenten Vanillearomen, leichten Rosen- 

und Muskatellernoten.  

 

DEGUSTATION  & FOOD PAIRING 

Genießen Sie ihn bei Zimmertemperatur. Lassen Sie dem Grappa Zeit, sich im Glas zu entfalten, denn durch 

den Kontakt mit Sauerstoff gelangen alle Aromen an Nase und Gaumen. Passend nach weißen 

Fleischgerichten. 

 

 

 

 

Verkehrsbezeichnung Südtiroler Grappa 

Artikelnummer 03205 

Inhalt  0,5 l 

Alkoholgehalt 42 % Vol. 

EAN Nummer 8028633050409 

Flaschen / Karton 6 

Flasche (kg) 0,94 

Karton (kg) 5,91 

Flaschenmaße (cm) BHT 6,3 x 31,5 x 6,3 

Kartonmaße (cm) BHT 20 x 32,5 x 14 

Lagerzeit 12 Monate im Holzfass 

Umweltzeichen GL70  Glas 

 Other 7 - Kunststoff 
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