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SELECTION
AMARO D‘ERBE

Un amaro classico con un intenso sapore di menta! Se vi piace la menta, amerete questo amaro all'italiana.
La menta é uno degli ingredienti principali del nostro Amaro d’erbe, integrata da altri ingredienti italiani
come la radice di genziana, i semi di finocchio e il rabarbaro. Questi ingredienti vengono fatti macerare in
alcol per estrarre gli aromi e gli oli essenziali. Il risultato & il nostro Amaro d’erbe Unterthurner, dai sapori
freschi. Nel 2025, il nostro Unterthurner Amaro d’erbe € stato premiato con I'oro al Meininger's Spirits
Award ISW ed eletto “Spirito erboristico dell'anno 2025”. Al Falstaff Spirits Special 2025 ha raggiunto 91
punti.

SAPORE & GUSTO
Al naso si percepiscono freschi sapori di menta e aromi raffinati di radice di genziana e rabarbaro. Al palato
si ritrovano note mentolate e balsamiche.

DEGUSTAZIONE
Da gustare liscio dopo un pasto, con ghiaccio o come cocktail.

COCKTAIL

“Bitter Farmacy”: riempire un tumbler con ghiaccio, versare nel bicchiere 1 cl di Amaro d’erbe, 1 cl di
Amaro della Casa e 3 cl di Amaro del Convento, quindi completare con acqua minerale e guarnire con
menta.

Denominazione legale Amaro
Nr. articolo 05057
UNTER Contenuto 0,71

THURNER Grado alcolico 39 % Vol.

Numero EAN 8028633007847
W{lldkl‘ﬁu[e[‘bi[[‘cr Bottiglie / scatola 6

AMARO D'ERIE Bottiglia (kg) 1,2
Scatola (kg) 7,46
Misure bottiglia (cm) LAP 9,5x19,5x9,5
Misure scatola (cm) LAP 30,5x20,5x21
Codice ambientale GL70 - Vetro

Other 7 - Plastica
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