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SELECTION
AMARO DELLA CASA

Materie prime provenienti dalle montagne e dai boschi dell'Alto Adige: questa é stata l'ispirazione del nostro
maestro di cantina Davide Casagranda per la creazione di questo digestivo. Dopo un‘ampia sperimentazione
di materie prime, combinazioni e ricette diverse, lui e il team Unterthurner hanno deciso di adottare una
ricetta unica di 16 erbe diverse, con erba maestra, ortiche e fiori di tiglio come componenti principali. A
queste si aggiungono la radice di angelica, la menta, la genziana e altre erbe selvatiche e spezie. Insieme
creano un amaro armonioso e intenso, con note sottili di menta, genziana e angelica. Il nostro Amaro della
Casa € raffinato con la nostra acquavite d'arancia biologica. Il nostro Amaro della Casa ha ottenuto 90 punti
su 100 da Falstaff Spirits Special nel 2024.

SAPORE & GUSTO
Al naso si sprigionano freschi aromi di arancia, abbinati a sapori di tiglio e genziana. Il sapore &
caratterizzato da note di menta fresca e da un retrogusto amaro di radice di angelica.

DEGUSTAZIONE
L’ Amaro della Casa si gusta liscio dopo un pasto, con ghiaccio o come cocktail.

COCKTAIL

“Bitter Farmacy”: riempire un tumbler con ghiaccio, versare nel bicchiere 1 cl di Amaro della Casa, 1 cl di
Amaro d’Erbe e 3 cl di Amaro del Convento, quindi rabboccare con acqua minerale e guarnire con menta. Il
cioccolato fondente é I'accompagnamento perfetto!
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Diritti di immagine: Distilleria Unterthurner

Denominazione legale Amaro
Nr. articolo 05197
Contenuto 0,71
Grado alcolico 40 % Vol.
UNTER Numero EAN 8028633007885
T"U_Rl_'jl.iﬂ Bottiglie / scatola 6
=5 Bottiglia (kg) 1,19
Hausbitter Scatola (kg) 7.4
AMARO DELEA CASA Misure bottiglia (cm) LAP 9,5x19,5x9,5
Misure scatola (cm) LAP 30,5x20,5x21
Codice ambientale GL70 - Vetro

Other 7 - Plastica
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