
 

  

 

SELECTION 

SLOE GIN 

 

L'insolita combinazione di prugnole selvatiche e bacche di ginepro conferisce a Unterthurner Sloe Gin la sua 

che crescono spontaneamente in Alto Adige, conferiscono a questo gin il suo bellissimo colore viola brillante. 

Vengono macerate insieme a bacche di ginepro e pepe nero. Con un volume alcolico del 28% e una dolcezza 

residua, lo Sloe Gin appartiene in realtà alla categoria dei liquori, ma è tradizionalmente classificato come 

gin. 

 

SAPORE & GUSTO 

Al naso si percepiscono gli aromi speziati e leggermente resinosi delle bacche di ginepro, mentre le prugnole 

apportano note fruttate e sfumature di mandorle. Il pepe aggiunge una leggera piccantezza. 

 

DEGUSTAZIONE  

Il nostro Unterthurner Sloe Gin può essere gustato liscio o come base per cocktail. Le toniche mediterranee 

si abbinano particolarmente bene al nostro Sloe Gin. Si consiglia il seguente rapporto di miscelazione: 5 cl di 

Sloe Gin, 200 ml di acqua tonica, un grosso cubetto di ghiaccio e grani di pepe nero come guarnizione.  

 

COCKTAIL 

Unterthurner Sloe Sour: 5 cl di Sloe Gin, 1,5 cl di sciroppo di zucchero, 2 cl di albume, cubetti di ghiaccio, 

pepe in grani. Versare tutti gli ingredienti in uno shaker, agitare vigorosamente e filtrare in un bicchiere da 

martini senza cubetti di ghiaccio. Guarnire con grani di pepe. 

 

 
 

 

 

 
 

Denominazione legale Sloe Gin 

Nr. articolo 05177 

Contenuto 0,7 l 

Grado alcolico 28 % Vol. 

Numero EAN 8028633000992 

Bottiglie / scatola 6 

Bottiglia (kg) 1,29 

Scatola (kg) 8,08 

Misure bottiglia (cm) LAP 8,5 x 22,5 x 8,5 

Misure scatola (cm) LAP 19 x 23,5 x 27,8 

Codice ambientale GL70  Vetro 

 Other 7 - Plastica 
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