UNTER
THURNER

DESTILLERIE

SELECTION
CHARDONNAY

Perfetta armonia tra gli aromi floreali di fieno e le note fruttate. La nostra grappa di Chardonnay
monovitigno ha i tipici sapori fruttati dello Chardonnay altoatesino. Le vinacce di vino bianco provenienti
dalla vicina cantina Burggrafler vengono fatte fermentare subito dopo la consegna e poi distillate
delicatamente dal mastro distillatore Andreas in singoli lotti nell'alambicco di rame con il metodo del bagno
d'acqua discontinuo. Siamo particolarmente orgogliosi della medaglia d'argento che la nostra Grappa
Chardonnay ha vinto al “Concorso nazionale Alambicco d'Oro ANAG” 2023.

SAPORE & GUSTO
Il nostro grappa pregiato stupisce con un bouquet floreale di fieno e note fruttate di agrumi, mele, ananas e
pere.

DEGUSTAZIONE & COMBINAZIONE

Da consumare a temperatura ambiente. Lasciare respirare la grappa per qualche minuto prima di
degustarla. Il contatto con I'ossigeno permette a tutti gli aromi di raggiungere naso e palato. Il nostro grappa
Chardonnay € un accompagnatore ideale per dolci a base di frutta.

' : 7

Denominazione legale Grappa dell’Alto Adige
Nr. articolo 03135
Contenuto 0,51

Grado alcolico 42 % Vol.
Numero EAN 8028633050393
Bottiglie / scatola 6

Bottiglia (kg) 0,94

Scatola (kg) 5,91

Misure bottiglia (cm) LAP 6,3x31,5x6,3
Misure scatola (cm) LAP 20x32,5x14
Codice ambientale GL70 - Vetro

Other 7 - Plastica

Stato 09/2025 / errori esclusi

Diritti di immagine: Distilleria Unterthurner
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