
 

  

 

SELECTION 

PINOT NERO RISERVA 

 

La nostra grappa Pinot Nero Riserva è un'esperienza di gusto nobile: sviluppa la sua morbida ed elegante 

pienezza dopo tre anni di invecchiamento in botti di rovere. 

Il Pinot Nero è uno dei più importanti vitigni nobili; il risultato è un elegante vino rosso proveniente da regioni 

viticole più fresche. Le vinacce per l'Unterthurner Pinot Nero Riserva provengono dalla cantina del monastero 

di Muri-Gries a Bolzano. Le vinacce vengono immediatamente distillate dal mastro distillatore Andreas nel 

nostro alambicco di rame con un processo discontinuo a bagnomaria. La grappa matura poi per tre anni in 

botti di rovere in cui era stato precedentemente conservato il Rum Unterthurner. Questo conferisce alla nostra 

grappa Pinot Nero Riserva quel tocco in più.  

 

SAPORE & GUSTO 

Al naso si trovano aromi di erba fresca, mela e sapori tostati. Al palato sorprende con note di rum e vaniglia. 

 

DEGUSTAZIONE & COMBINAZIONE 

Lasciate che il Pinot Nero si sviluppi nel bicchiere e gustatelo a temperatura ambiente. Fruttata ed elegante, 

questa grappa si accompagna bene a dessert cremosi. 

 

 

 
 

Denominazione legale Grappa  

Nr. articolo 03235 

Contenuto 0,5 l 

Grado alcolico 42 % Vol. 

Numero EAN 8028633050348 

Bottiglie / scatola 6 

Bottiglia (kg) 0,94 

Scatola (kg) 5,91 

Misure bottiglia (cm) LAP 6,3 x 31,5 x 6,3 

Misure scatola (cm) LAP 20 x 32,5 x 14 

Tempo di stoccaggio 3 anni in botti di legno 

Codice ambientale GL70  Vetro 

 Other 7 - Plastica 
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