
 

  

 

SELECTION 

POPPHOF BARRIQUE 

 

Nello storico Popphof si produce vino da oltre 400 anni. Oggi il Popphof è noto per i suoi vini eleganti, 

premiati con numerosi riconoscimenti. Il giorno della vendemmia, Katharina, la proprietaria del Popphof, ci 

consegna le vinacce delle uve Moscato Giallo e Chardonnay in contenitori separati dai vigneti a soli duecento 

metri dalla nostra distilleria. Non c'è niente di più fresco! La freschezza delle vinacce conferisce alla grappa 

sapori di frutta più intensi. Le vinacce di Moscato Giallo e Chardonnay vengono distillate separatamente nel 

piccolo alambicco con il metodo del bagno di vapore discontinuo. Dopo una maturazione di un anno in botti 

di legno separate, uniamo i due distillati per creare la miscela perfetta. In onore del nostro fornitore di lunga 

data, abbiamo dato alla grappa ottenuta il nome di Popphof. 

 

SAPORE & GUSTO 

La nostra grappa Unterthurner Popphof Barrique convince con sapori di frutta e decenti aromi di vaniglia, 

lievi note di rosa e moscato. 

 

DEGUSTAZIONE & COMBINAZIONE 

Prima di gustarla, lasciarla riposare nel bicchiere in modo che tutti gli aromi possano essere percepiti dal 

naso. Si consiglia il consumo a temperatura ambiente e si sposa benissimo con carne bianca. 

 

 

 

 

 
 

 

Denominazione legale Grappa  

Nr. articolo 03205 

Contenuto 0,5 l 

Grado alcolico 42 % Vol. 

Numero EAN 8028633050409 

Bottiglie / scatola 6 

Bottiglia (kg) 0,94 

Scatola (kg) 5,91 

Misure bottiglia (cm) LAP 6,3 x 31,5 x 6,3 

Misure scatola (cm) LAP 20 x 32,5 x 14 

Tempo di stoccaggio 12 mesi in botti di legno  

Codice ambientale GL70  Vetro 

 Other 7 - Plastica 
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Diritti di immagine: Distilleria Unterthurner 


