UNTER
THURNER

DESTILLERIE

SELECTION
CIRMOLO

La materia prima per il Cirmolo Unterthurner proviene direttamente da un agricoltore altoatesino.
Dall'inizio di luglio all'inizio di agosto, le pigne di pino cembro vengono raccolti dai pini cembri alti fino a 25
metri dell'Alpe di Villandro. Le pigne di pino cembro non devono essere né troppo verdi né troppo maturi
per produrre un sapore unico. Durante la lavorazione, le pigne di pino cembro vengono schiacciati a mano e
fatti macerare nella grappa dell'azienda. 1l Cirmolo di Unterthurner é stato premiato con 'oro
all'International Spirits Award ISW di Meininger nel 2024.

SAPORE & GUSTO
Aromi tipici di resina al naso. Al palato, sapori balsamici e leggermente resinosi sono le caratteristiche del
nostro Cirmolo.

DEGUSTAZIONE
In Alto Adige, il Cirmolo viene spesso servito come drink di benvenuto o gustato alla fine di un delizioso
piatto. Noi lo amiamo liscio o in una moderna interpretazione nel Mule Alto Adige.

COCKTAIL

Mule Alto Adige: 6 cl di Cirmolo, ¥z lime, 3 fette di cetriolo, 2 fette di zenzero, birra allo zenzero (ginger
beer), cubetti di ghiaccio. Schiacciare il lime, il cetriolo e lo zenzero e versare in un bicchiere tumbler,
aggiungere cubetti di ghiaccio, versare il Cirmolo, completare con la birra allo zenzero e guarnire con uno
spicchio di lime.
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S Denominazione legale Liquore
Nr. articolo 06232
Contenuto 0,21
Grado alcolico 32 % Vol.
Numero EAN 8028633020709
Bottiglie / scatola 12
Bottiglia (kg) 0,47
Scatola (kg) 5,87
Misure bottiglia (cm) LAP 556x22x5,5
Misure scatola (cm) LAP 23,5x22,5x17,5
Codice ambientale GL70 - Vetro

Other 7 - Plastica

Disponibile anche nel formato da 0,5 litri
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Diritti di immagine: Distilleria Unterthurner




