
 

  

 

SELECTION 

GUTE LUISE PERA 

 

Christoph, proprietario della maso Oberhartlhof di Marlengo, coltiva le pere Gute Luise a pochi chilometri 

dalla nostra distilleria. Questa vicinanza ci garantisce di ricevere pere di qualità ottimale: mature per il 

consumo e pronte per la successiva lavorazione. La pera Gute Luise ha un sapore piacevolmente succoso e 

una nota leggermente aspra nella buccia. È proprio questo sapore che il distillatore Andreas cattura nel 

nostro alambicco di rame e lo trasforma in un brandy con il metodo del bagno d'acqua discontinuo. Il 

distillato matura poi per un anno in botti di acciaio inossidabile per sviluppare tutto il suo sapore. 

 

SAPORE & GUSTO 

La nostra Pera Gute Luise ha un bouquet di pere piacevolmente sottile, che si ritrova anche al palato. 

 

DEGUSTAZIONE E COMBINAZIONE 

Gustate il Brandy Gute Luise a temperatura ambiente in un bicchiere con un'ampia apertura, da solo o con 

piatti a base di formaggio.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Denominazione legale Acquavite 

Nr. articolo 01235 

Contenuto 0,5 l 

Grado alcolico 40 % Vol. 

Numero EAN 8028633050140 

Bottiglie / scatola 6 

Bottiglia (kg) 0,99 

Scatola (kg) 6,19 

Misure bottiglia (cm) LAP 7,5 x 28 x 7,5 

Misure scatola (cm) LAP 23 x 29 x 16,5 

Codice ambientale GL70  Vetro 

 Other 7 - Plastica 

 

 

 
 

Stato 09/2025 / errori esclusi 
Diritti di immagine: Distilleria Unterthurner 


