
 

  

 

SELECTION 

NOCE NOCCIOLA 

 

Chiunque ami la frutta secca amerà l'acquavite Noce Nocciola Unterthurner! Le migliori noci e nocciole del 

Piemonte costituiscono la base di questa acquavite. Questa regione dell'Italia nord-occidentale è nota per le 

simbolo di 

buon gusto. Il distillatore Andreas distilla delicatamente i due tipi di noci separatamente nel nostro 

alambicco di rame utilizzando un processo discontinuo a bagnomaria. I due distillati maturano poi in botti di 

acciaio inox separate. Solo prima dell'imbottigliamento la miscela si unisce. 

 

SAPORE & GUSTO 

All'olfatto, la Noce Nocciola ha un sapore piacevolmente rotondo di noce. Al palato, il gusto pieno delle 

nocciole tostate si unisce a quello delle noci. 

 

DEGUSTAZIONE & COMBINAZIONE 

L'acquavite Noce Nocciola Unterthurner si sposa perfettamente con formaggi salati e dessert al ciocciolato. 

Da gustare liscio a temperatura ambiente o in un cocktail. 

 

COCKTAIL 

Nut Colada: 4 cl di Noce Nocciola, 2 cl di sciroppo di vaniglia, 5 cl di succo d'ananas, 2 cl di succo di limone, 

cubetti di ghiaccio, foglia d'ananas come guarnizione. Agitare tutti gli ingredienti, quindi versare in un 

bicchiere da long drink con abbondanti cubetti di ghiaccio e guarnire con una foglia di ananas. 

 

 

 

 

 
 

Denominazione legale Geist 

Nr. articolo 04175 

Contenuto 0,5 l 

Grado alcolico 40 % Vol. 

Numero EAN 8028633050607 

Bottiglie / scatola 6 

Bottiglia (kg) 0,99 

Scatola (kg) 6,24 

Misure bottiglia (cm) LAP 7,5 x 28 x 7,5 

Misure scatola (cm) LAP 23 x 29 x 16,5 

Codice ambientale GL70  Vetro 

 Other 7 - Plastica 
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