UNTER
THURNER

DESTILLERIE

SELECTION
SORBO DELL‘UCCELLATORE

Il Sorbo dell’'uccellatore Unterthurner & una vera rarita e fa parte da sempre del nostro assortimento. Le
bacche di sorbo crescono in abbondanza in Alto Adige. Sono il frutto del sorbo, che produce bacche di colore
rosso vivo da agosto fino a tutto I'inverno. Sono ideali per la preparazione di marmellate, gelatine, chutney o
anche di un distillato. Per I'acquavite di Sorbo dell’uccellatore Unterthurner, le bacche di color rosso intenso
vengono messe a bagno nell'alcol per estrarre gli aromi e gli oli essenziali del frutto. Il macerato viene poi
distillato delicatamente in acquavite dal mastro distillatore Andreas nel nostro alambicco di rame con il
metodo discontinuo a bagnomaria. L'acquavite riposa poi per due anni in botti di acciaio inossidabile, dove
sviluppa tutto il suo sapore.

SAPORE & GUSTO
All'assaggio si percepiscono piacevoli note di marzapane e mandorle sia all'aroma che al palato.

DEGUSTAZIONE & COMBINAZIONE
Da gustare puro a temperatura ambiente. Il Sorbo dell’Uccellatore Unterthurner si abbina bene ai biscotti
alle mandorle e ai piatti a base di cioccolato.

» - |.
- ) Denominazione legale Geist
Nr. articolo 04165
Contenuto 0,51
Grado alcolico 40 % Vol.
Numero EAN 8028633050539
Bottiglie / scatola 6
R Bottiglia (kg) 0,99
. Scatola (kg) 6,22
\()gelbeem Misure bottiglia (cm) LAP 75%x28x7,5
10 DELLUTCCrLAATON Misure scatola (cm) LAP 23x29x16,5
Codice ambientale GL70 - Vetro
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