
 

  

 

SELECTION 

VERMOUTH BIANCO 

 

Il nostro Vermouth Bianco è prodotto con il corposo Pinot Grigio altoatesino della cantina Zemmer. Erbe e 

spezie italiane come l'assenzio, la radice di rabarbaro, i chiodi di garofano, il coriandolo e i fiori di tiglio ne 

garantiscono l'inconfondibile sapore erbaceo e la forza equilibrata. L'aggiunta di distillato di arancia e cacao, 

distillata in un piccolo alambicco, conferisce al nostro Vermouth Bianco un sapore e una freschezza del tutto 

particolari. 

Nel 2024, il nostro Vermouth Bianco è stato premiato con l'argento al Meininger's Spirits Award ISW. 

 

SAPORE & GUSTO 

Al naso emergono fiori di tiglio, note di arancia e chiodi di garofano, mentre al palato il Vermouth Bianco è 

morbido, con raffinati aromi di agrumi e assenzio. 

 

DEGUSTAZIONE  

-

con ghiaccio o in classici come il Negroni, l'Americano o il Manhattan. Lo amiamo come leggero drink estivo 

con acqua tonica. Ottimo anche per accompagnare il cioccolato fondente! 

 

COCKTAIL 

Bianco Unterthurner: 4 cl di Vermouth Bianco, 3 cl di succo di limone, 2 cl di sciroppo di fiori di sambuco, 3 

cl di albume e cubetti di ghiaccio. Agitare il tutto e versare in un bicchiere da martini senza cubetti di 

ghiaccio e guarnire con una scorza d'arancia.  

 

 

 

Denominazione legale Vermouth 

Numero articolo 100015 

Contenuto  0,5 l 

Grado alcolico  16,5 % vol. 

Numero EAN 8028633090009 

Bottiglie / scatola 6 

Bottiglia (kg) 0,93 

Scatola (kg) 5,95 

Misura bottiglia (cm) LAP 6 x 31,13 x 6 

Misura Scatola (cm) LAP 13,8 x 32 x 20 

Allergeni Solfiti 

Codice ambientale GL70  Vetro 

 Other 7 - Plastica 

 

 
 

Stato 05/2024 / errori esclusi  
Diritti di immagine: Distilleria Unterthurner  


