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I lamponi regionali del Trentino sono i protagonisti di questo geist di lamponi. Prosperano sotto il sole delle
Alpi settentrionali italiane e vengono raccolti a mano tra giugno e ottobre. | lamponi vengono poi macerati in
alcol nella nostra distilleria prima di essere distillati come macerato in acquavite di lamponi nel nostro
alambicco di rame con il metodo discontinuo a bagnomaria. Ma non é tutto: il sapore pregiato dei lamponi
regionali si sviluppa solo dopo due anni di maturazione. Nel 2023, Waldler Selection ha ottenuto 94 punti su
100 alla Degustazione Falstaff.

SAPORE & GUSTO
Si percepiscono eleganti sapori freschi e fruttati di lampone e al palato si ottengono note piene e molto
persistenti di lampone.

DEGUSTAZIONE
Lasciate che il Waldler Selection si sviluppi nel bicchiere e gustatelo a temperatura ambiente. L'acquavite di
lamponi si abbina perfettamente a dessert.

COCKTAIL

Rasperry Sour: 4 cl di Himbeer Gin, 2 cl di Waldler Selection, 1 cl di sciroppo di frutti di bosco, 1 cl di
sciroppo di zucchero, 2 cl di succo di limone, lamponi come guarnizione. Versare tutti gli ingredienti in uno
shaker e agitare vigorosamente. Versare in un bicchiere da martini e guarnire con lamponi infilzati in uno
spiedino.

94

Lalslall

Denominazione legale Geist
Nr. articolo 040215
Contenuto 1,51
Grado alcolico 39 % Vol.
Numero EAN 8028633000220
Bottiglie / scatola 3
Bottiglia (kg) 2,48
Scatola (kg) 7,64
s Misure bottiglia (cm) LAP 10x40,5x 10
“;Jl“('f Misure scatola (cm) LAP 30,5x42x 11
- Codice ambientale GL70 - Vetro

Other 7 - Plastica

Disponibile anche nel formato da 0,5 e 0,2 litri
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