
 

  

 

SELECTION 

WILLIAMS CHRIST DELL’ALTO ADIGE 

 

Un'acquavite pregiata ottenuta dalla pera più famosa del mondo, conosciuta anche come la regina delle pere. 

La Williams Christ dell'Alto Adige viene distillata dalle pere regionali Williams Christ. Esse crescono nelle 

immediate vicinanze della distilleria sotto il sole dell'Alto Adige. Le giornate calde e le notti fresche sono le 

condizioni ideali perché le pere sviluppino il loro sapore. Una bottiglia da mezzo litro di Williams Christ 

dell’Alto Adige Unterthurner contiene ben cinque chilogrammi di pere. Le pere devono essere il più possibile 

mature prima di poter essere trasformate in brandy. Perché solo i frutti maturi danno un sapore pieno al 

distillato. Per questo motivo, una volta raccolte, le lasciamo maturare deliberatamente per alcuni giorni. 

Dopo la pulizia, le pere vengono fatte fermentare e distillate delicatamente in singoli lotti nel nostro 

alambicco di rame con un processo discontinuo a bagnomaria. Dopo un anno di maturazione in botti 

d'acciaio, il brandy è pronto da gustare. Siamo particolarmente orgogliosi di aver vinto il premio ORO al 

Concours International de Lyon nel 2026.  

 

SAPORE & GUSTO 

I sapori fini e freschi di Williams, tipici della varietà, raggiungono il palato e persistono piacevolmente. 

 

DEGUSTAZIONE  

Lasciare che la Williams Christ Pera si sviluppi nel bicchiere e gustarla pura a temperatura ambiente o con 

cioccolato fondente. 

 

 

 

 

 

 

 

Denominazione legale Acquavite 

Nr. articolo 01265 

Contenuto 0,5 l 

Grado alcolico 40 % Vol. 

Numero EAN 8028633050034 

Bottiglie / scatola 6 

Bottiglia (kg) 0,99 

Scatola (kg) 6,20 

Misure bottiglia (cm) LAP 7,5 x 28 x 7,5 

Misure scatola (cm) LAP 23 x 29 x 16,5 

Codice ambientale GL70 – Vetro 

 Other 7 - Plastica 

 

 

 
 

Stato 03/2026 / errori esclusi 
Diritti di immagine: Distilleria Unterthurner 


